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Made in Parma Collaborazione scuole-imprese

Food Farm.
i prodotti debuttano
al supermercato

Pontremoli: «Pratiche didattiche avanzate»

———]
I prodotti
Tra lo corsie
idalle Conp
citindine &
pus trovare
un angalo
dedicato afle
«Beanth di
Farrma-

M Tra le corsie delle Coop
cittadine. si pud trovare un
angolo dedicato alle <Bonta
di Parmas. Marmellate @
confemurne di frutia di stagio-
ne, ma anche biscotil, me-
ringhe, grissinl e tanto altro.
Alle materie prime di quali-
. 8 agglunge un =ingre-
dientes speciale: | prodott
sono creatl @ conlezionati
dagli studentl e dalle stu-
dentesse che panecipano al
percorno di Food Farnm 4.0, U
!:lnmn lnbormiorio territloria-
e per l'occupabilita della
Food Valley nel settore
agroalimentare, che ha co-
me capofilail polo scolastico
agroindusiriale Galilel Boc-
chialini e cainvalge I'lstituio
superiore  Magnaghi-Solari,
Istituio teenlco industriale
Bereninl, ! liceo aristico
Foschi, Fistnulo comprensi-
vo di San Secondo e di Slass
¢ Trecasall Per la prima vol-
ta, | prodoitl preparati negli
stabilimentl Food Farm si

troveranno  sughh  scalfali
delle Coop di Parma ¢ prmo-
vincia: gli lpercoop Centro
Tarr, Eurosia, le Coap di via
Montanara, via Grmsc e
dal 1" ottobre anche le Coap
di Fidenza e Salsomaggio-
re

Il progetio, che sancisce la
collaborazione fra Coop Al-
beanza 1.0 & La realth di Food
Farm 4.0, & stato presentato
lert matiina nella sede di
Food Farm. a Fraote. «Que-
sla iniziativa nasce con |'o
biettivo di valorizzare le tra-
dirioni e e produtioni
agoalimentan tipiche del
nostro  territodo,  dande
spazio e visibilith al prodomi
realizzanl dagli studenti
splega Anna Rita Sicurd, pre
side del Galilei- Hocchialini -

Un'opportunith unica per i
nostri studenti di vedere §
frutti ded lom lavaro apprez
zatl dalla comunith ¢ un i
conoscimentn  del  valore

educative e produttive del

[ |
MHells sode
di Fraocre
Pressntafo
i progetto di
coflaboraz-
wane fra
Coop
Alleanza 10
o la reatn o
Food Farm
4.0

nostto laboratorio-

5/ & creata una rete tra
Food Farm. le adende ¢ il
mondo della scuola: <Gl
studenti curano o studio, La
teerca, lo sviluppo, b pro
durione e la promozione del
prodotto - fa sapere Chiara
Fontremaoll, preside dell s
Magnaghi-Solar -. La valen-
za di questn progeito. altua-
1o in sinergia con U verritorio
¢ le imprese. s esprime nello

sviluppo di pratche didani-

che avanzate ¢ atlentions
al "made in Parma™s.

E proprio «per la capacita
i collaborarione, per ke lai-
ghe vedute educative ¢ lor-
matives, come soliolineato
dal vicepresidente vicario di
Coop Alleanza 30 Andrea
Volta, ¢ sla valorirzarione
delle produrioni localis co-
me alfermato dalla consd-
gliera di amministragione
lessica Anelll, che Coop ha
deciso di dase Ul proprio con.

tributo: «Formazione, termn-
torio. qualith sono | valon
chiave del progetio - alferma
Edwin Ferran, presidenie
Legacoop Emilia Ovewm
Crediamao che questa inlria-
tiva sia un esempio e un mo-
dello da promuovere ¢ dif
fondete con la commetcia-
lrazions dei prodotti nei
nostrl punti vendita-

ll ricavato ha contribuito ¢
contribuird -a raggivngerr
per U terzo anno consecutivo
la compicta mnonomia fi-
nanziaria di Food Farm - con-
clude Luca Ruinl. presidente
Consarzio Food Farm Scpa -
Il successn delle vendite a
marchio Bonta di Parma, che
stiamo registrando presso |
punti vendita Coop in pro-
vincla, conferma che anche
una struttura vocata alia for-
manone del ragarn ¢ n gra-
do di sviluppare can surcessn
prodorti di qualiths
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