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Pama lo ci stol,
Emilbanca e Upi

Food Farm. il successo la fa grande:
si aggiungera un altro immobile

Ospilera nuove aul

W La afames di formarione di
TRgRFEF ¢ ragare cresce in mo-
do esponenddale, vendono bene
i prodotd che nascono a Praore
el marchin <Ronta di Parmas.,
Pure i servizi offert], ad esempio
&l 'ospitalith a start up dell'ali-
mantare che trovano qui la pos-
sibilith di fare test su linee pllo-
tia, o tante richieste. E - o
dice con non celats orpoglio
Luca Ruini, presidente di Food
Farm 4.0 - per |l toreo anno con-
secutivo il hilancio & o attivo.
Insomma, ci sulososteniamao e
TMED & CETID COsa. SConiEtas,

Un suceesso, quello di questo
speciale laboratorio che metie
in refe  scuole, universita e
aziende, che si tradurra n una
solida conseguene: nuove sule
e soprattutio nuovi laborator

& i
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e e sopraltutto laboratori. Dopo lacquisto sara donato alla Provincia

strall, ¢ sarn quindl donaio alla
Provincia

wluesta vicenda dimostra che
chi ha ideato il progetto o aveva
yisto lmgo ¢ bene - commenta
i presidente della Provineia An-
dres Massar - . Ciimpegnlamo
i stanzdare gin dal prossimo bi-
lancio 200mild euro per la pro-
gottazione, por polore essoro
gia dal 2024 prontl a portare su
futfi § tavoli possibili, pubblici e
privatl, la propost di inenziz-
menio per la risniinmeione e
l'allestimentos. Sia in base alle
osigenze didatdche, sa in base
p quelle produitve. La stima @
che servano alcuni miliond di
ourn, menire & ancorn difficile
dare un tempo di realizzarione
dells nuova sfida

Almomenio da Feod Farm 4.0
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pitied & un sopno di form azione
che si realizeas. «Juando Food
Farm era solo un'ides ero do-
cente propro al “Boochialing™ -
racconta Ly neodirigente dell'i-
stitutn alberghiern “Magnaghi
Solari” Chiara Pentremoli - ¢ ho
sempre amato U progetio. Oggi
& un onore fEme partes.

Secondo Perdinando Crespi,
dirigetne del «ltis Berenimis, =&
un'cecasione per confrontarc
spesst in modo informale tra
docenti ¢ scambiarc esperion-
ze. Le diverse Famm di questo
territorio sono ung grande op-
portunitas una yolia eravamo
noi che chiedevamao la collabo-
ririong delle ariende, ora sono
Jaro a rincorrerci ¢ a voler on-
irare nella souolas, E se «la par-
tenia fu faticosa, ha portato pe-
rir grandi frutiis, dice Flisabetta
Bott, neodmigente del liceo ar-
tistico Toschi, che in gquesto
coniesto 51 pocupa di packaging
e grafica per le produzfioni in
venditn

Tra le firme, anche gquelle di
Giovanna Botondo per listiiuto
Comprensivio di Sissa-Trecasa-
li, e di Francesco Camattini per
I'stinto Comprensive i San
Seconido, «Lavomiamo con gl
istitnti superior per roalizzare
laborator che accendano la cu-
rinsiia di bimbi & bimbe - spiega
Comuattin -, La curiosita é il mo-
tore della cubiura, quella che
rende |l mondo piio sostenibile
& Ei::': Eiiie,

n percorso che eoinvolge
anche ' Iniversits, in particola-
rie din guando sono state isftuite
dal Ministero le lauree profes-
sinmalizmntl. E Parma é Punica
in regione ad aver concretizrato
la novita in Scienze alimentari,
in particolare per - @ non a caso
- tecnici dell'industrin casearia
sMlaaliomo & queste possibilita
a 51 sta muovendo qualcosa di
importante - conformas, i rap-
presentanya del retiore, [l pro-
[ossor Andrea Summer - & spe-
tlamo nella massima sinergia
col territorio per dare la mighio-
re spddislazione a chi studia e
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