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Parma

Fraore 1l Laboratorio territoriale per l'occupabilita coinvolge sei scuole

A «Food Farm 4.0» gli studenti
preparano 1 «<Pacchi di Natale»
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B A Fraore c'¢ un posto
dove 'esperienza di didatti-
ca avanzala ¢ strutturata in
azienda agroalimentare
consente di ampliare il ven-
taglio di competenze prati-
che indispensabili nel per-
corso formativo degli stu-
denti. Questo luogo si chia-
ma «Food Farm 4.0« ed & il
Laboratorio territoriale per
I'occupabilita che coinvolge
scuole - sono sei in utto,
con capolila il Polo Agroin-
dustriale Galilei-Bocehialin
-, imprese del territorio, as-
sociazioni ¢ Consorzio del
Parmigiano Reggiano. Un
slaboratorio-aziendas  che
favorisce lo scambio, conti-
nuo ¢ proficuo, tra il mondo
della scuola e quello del la-
voro. Con un denominatore
comune, rappresentato dal
coinvolgimento.

In questo senso, allora, la
realtid di «Food Farme« chia-
ma a raccolta cittadini, com-
mercianti ed imprenditerd
locali, invitandoli a sostenere
concretamente il funziona-
mento della struttura e del-
"attivita formativa, che si fi-
nanzia con | proventi delle
vendite dei prodomi. E gia
possibile, infatti, prenotare
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le diverse tipologie di «Pacchi
di Natale= contenenti un ve-
ro ¢ proprio tesoro di..«Bon-
th di Parma=; dal vasetti di
confetiura exira [susine, me-
le, pere, arance) ai prodotti
della linea bakery. Per riceve-
re tutte le informazioni rela-
tive alle modalith di acquisto
delle confezioni, si pud scri-

I vere una mail all'indirizzo

foodiarm@poloagroindu-

striale.edu.it oppure visitare
il sito www.food furm par-
ma.it. Scegliere | prodotti a
marchio «Bontd di Parmas
diventa un modo per riempi-
re di sostanza e di fiducia il
lavoro di questi volenterosi e
abili giovani, accompagnan-
done la crescita formativa e
personale. Studenti che sono

i veri artefici del processo
produttivo, a «Food Farms,
aperando sotto lo sguardo vi-
gile di teenici ¢ docenti spe-
cializzati ma con un ruolo
pienamente operativo e re-
sponsabilita ben definite an-
che per quanto concerne il
rispetio dei protocolli legati a
dopplo filo alla sicurezza ali-
mentare ed alla sostenibiliv
ambicntale.

L'attivita del Laboratorio
territoriale per 'occupabili-
ta ¢ sempre pil riconosciuta
ed apprezzata. E trova la sua
pilr fulgida espressione negli
squisiti prodotti qui prepa-
rati e confezionati, grazie al-
le competenze del gruppo di
lavoro ed all’efficienza delle
linee collocate nella struttu-
ra di Fraore; le passate di po-
modoro, le confetture e |
succhi di frutta, le delizie da
forno, distribuiti sul merca-
o con un nome evocativo,
«Bontd di Parmas appunto,
che si propone di incontrare
la sensibilita del territorio ri-
spetto a produzioni apprez-
zabili sul piano della qualiti
ed al centro di continui pro-
cessi di miglioramento.
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