interno al Food Farm 4.0, Cral Ba-
rilla, Paladin Oello Eupunncrcati,
Enoteca Medici, La Bottega di Vi-
cofertile, 2 cul 81 u,nzr,_gjungcrmmu a
breve il punta yendita di BorgoLaro
del (onsorzio Agrario Jdi Parma €
Silvano Romani, con i Suol nego#l.

(1 istituto Magnaghi golari di Salso-
ha dighiarato |a preside Luciana Ra-
baiotti - ha da subito partecipto in
maniera attiva € produttivi alle fasi
del Food Farm. In particolare il set-
pore bakery, 08l egregiamente e~
stito dal nostro chef e docenté. il
professor Luis Jose grella, ol vede
costantemente inumgnali in proget-
tualita di produzione ipnovativa nev
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I'arte dei prodoti da forno. Inno-
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II 3 - s ik AR <E _ | laboratorio artigianale del Magna-
|I ‘ —~ - ' e, S e ghi Solart dando vita ad un'offerta
| ood Farm 4.0 & il primo nomo beltrame 4l Boechialini di un _ T . gﬂﬁtmnumiuu di altissima ualitiy
|| Laboratorio (erritoriale fondo di 4 ottari con I'annessd stalla | o grasie all'apporte € alla professio-
', per occupabilitd della nel lontano 2006 all AU gUrazione nalita di grandi maestri che da sem-
' Food Valley nel setrore dell'Lto nell'ottobre del 2019, T pro- g pre ruotano attorno alla seuola. 1l
|I ﬂgmahmcntnm. [l progetto s yera-  Setio. realizzato M soli due anni, 4 : Food Farm, € lo spazio hakery in
'| mente innovativo: loggetto della partire dal primo finanziamento de- _ partiunlm-#:. diventano uns fucina
|| formazione degli studenti & onere rivato dalla vittoria di un pando del dell’artigianato € dell'eccellenza &4
|| o, ed € costituito dai prodotti Miur, & stato compinto anche grazie 2 AORE L . : . e gtronomicain cuilaricercd delle ma-
II agroalimentar] ohe, definiti preven- alle risorse € b contributi messi | ¥R IRE Liincontro « Food Farm di marted sert: || rerie primeela realizzazione delpro-
| rivamente da un piano aziendale. disposizione dellarete delle sei seudr dotto finale i uniscono in un per-
|| vengono jnmess gul mercato per le da importanti imprese € associa- La professoressd Sicuri ha invitato i terroir, la sud vocazione, la sud cul-  corso diﬂlrjssimm-alnrc. Alla bakery
| qrrivare al consumatore finale. L' sioni del rerritorio, che hanno 1< ttolari de pefo#l A partecipare q tura: le materie prime. gelezionate 4|1 ipaliand, affianchiamo le nuove
|| tile realizzato dalla vendita dei pro- colto la sfida: eredrs una vera e pro- questo es.purimunt{rpilum. per pas con curd € raccolte sul erritorio Vi proposte che giungono dall’amert
| dotti Bonta di Parma viene total-  prid azienda agroalimentare, grruf-  Sarc poi il restimone a Lucd Ruini, il lorizzando 1€ varieti locali, anche  can bakery. I un pereorso Muove:
I|| mente reinvestito nel progettoc pel-  turatd secondo i pard metri della mo- presidente della Food Farm S.c.ps antiche, vengonv rrasformate nel  ambizi0so per un istituto seolastico,
| la struttura, pet gﬂrﬂmiru continui- derna industria 4.0, in cui gli stu- la societil consortile per azioni che pieno rispetto delle qualita qutritive  mM& siamo anche uunsm;-ewuli del
II ta all’ iniziativa € per pcﬂ’-azimmrlﬂ. denti avrebbero potuto compiere gestisce 11 laboratorio. 11 modello un-rgunulutﬁuhc degli alimenti, con srande impatto che guesta stida po-
| In questo processo Assume an'im-  und formazione all'ava-.'lguardi:l, in mnmhﬁ:au'atim del Consorzio & un un atrenzione pﬂrﬁc{ﬂme alle ricet- trebbe avere nella formazione dei
I| portanzi dirilievoil canale commer lineaconle competenze richieste dal unicum, costr uito ad hoc per questa 1€ consacrate dalla tradizione. nostri studenti. Futuri pmiussiunisti
'| sigle, rappresentatt dai negoti della mondo del lavoro. Insomma un'al- realld organizzativa che coniugd Al tavolo dei relatori, introdott dal  delsetore che useiranno dalla seud-
| cittaedella pmﬁnulﬂ.c\ﬁmﬂmiu rag-  ternania scupla-lavoro di altissima pubblico € privato. scuola e impresd- direttore della produzione il prof la gia -;:runnepr-.:pﬂrut‘n per il mondo
|I colta martedi serds proprio nella se- gualita quella del Food Farm, meuii  Luca Ruini ha sottolineato il fatto Galvatore Di Bella, anche si studen- del lavoro, ma soprattutio al passo
I| de del Food Farm & Fraore, che ha radazi, seguiti da docenti gpecializ che 'acquisto dei prodott agroali- ti: Greta Bonazzl. Vigrtina Togni, €O i tempi. Siamo sempre pin eon
'| aperto i battenti @i Gtolari delle at :mtiuteuniuiquuli'ficati, possoNonon mentari fatti dai ragazzi now solo  Aurord Veechi, SimMone Caraceiolo vinti che i progett di filiera, come
|| tivita :.:ummerui:ﬂ‘: del parmense. goltanto partecipare concretamente consenta di mantenere in vitailpro- € Rossand Fas. | ragazzi hanno «rac- quelli proposti da Food Farm, sianoil
I| Anna Rita Qjeuri, dirigente geolasti- alle fasi della produziont, ma anche getto, che dt-,w:::-.utns:mtm*.crsiﬁi‘| cui  contator le confetture, le passate di  futuro della crescita ucuupn:rjmmlﬂ
| co del Polo aé.rf:-h'.duatﬁala, ha rac-  Vivere i pruuussi aziendali dal loro ohiettivo |;-rim:1r'mrim-¢mu sempre 14 pomodoro, : hiscotti, 1 cracker nel  delnostro rerritorior.
||| contatola sroriadel Food Farm, dalla iﬂt{.:rmmcuntrihuire conleloro idee formazione, ma in realta sid anche  loro farsi. | prodotti Bonta di Parma I\ 8.
donazione restamentaria dell’agro- al miglioramento del progetto. unmodo pr:rpurruin risaltoil nostro gpno Sia in vendita nello spaceio . RPRODUZIONE RISERVATA
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