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Sono stati installati gli erogatori di ac-
qua microfiltrata al liceo classico Roma-

Inserto a cura di Mara Varoli e Katia Golini gnosi. Un progetto firmato dagli studen-
scuolauniversitalavoro @ gassettadiparma.it ti, elaborato nel corso di uno stage di
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A FRAORE CONVENTION ANNUALE DELLA RETE ITA

Galilei Boechialini, Food Farm 4.0

¢ un modello per le scuole italiane

A presidi e docenti
di diverse regioni
sono stati presentati
progetti e laboratori
del polo
agro-industriale

di Antonella Cortese

oltiviamo la tradi-

g.’;'_ﬂ zione, costruiamo
4’;; il futuro» & il motto
b di Food Farm 4.0, il

primo laboratorio territoriale per
I’oceupabilita in Italia strutturato
in azienda agroalimentare 4.0 con
sede a Parma. L’idea nasce da un
lascito: ’edificio rurale e i suoi 4
ettari donati dal dottor Beltrame al
Boechialini affinché diventasse
un’azienda agraria dotata di labo-
ratori e aule per la didattica. Nel
2015, grazie all’alternanza scuo-
la-lavoro furono stanziati ingenti fi-
nanziamenti assegnati tramite ban-
do pubblico, e il Polo agro-indu-
striale Bocchialini, insieme ad altri
istituti della provincia, ne risulto
vincitore. Nasce cosi il modello di
sinergia scuola-impresa a favore
della formazione degli studenti e
dello sviluppo del territorio che ve-
de la collaborazione di 6 diversi isti-
tuti scolastici tecnici e professio-
naliagrari dellarete «Ita senza fron-
tiere»-rete nazionale istituti agrari-
e 12 industrie e associazioni.

alternanza scuola-lavoro, che & diventa-
to realta. Nato in collaborazione con Fo-
rum solidarieta, il progetto & stato rea-
lizzato in collaborazione con la Provin-
cia e finanziato con le risorse della sto-
rica scuola. Nei prossimi giorni arrive-

FRAORE In alto, la preside Anna Rita Sicuri

- Paola Adami, presidente della rete alla convention annuale della rete Ita. Qui sopra,
Ita, chiarisce: «<L'obiettivo della re- il pubblico di docenti arrivati da tutta Italia.

ranno anche le borracce, ma chiunque
all'interno delliceo classico giaadesso se
ne pud servire: basta una tazzina da caf-
fe. Il primo ad inaugurare gli erogatori
stato con orgoglio il preside Guido Cam-
panini. -

te & di porre al centro dell’atten-
zione pubblica e politica le pro-
blematiche di scuole atipiche e di
settore quali sono gliistituti agrari.
Le sue finalita riguardano le at-
tivita didattiche, di ricerca, di spe-
rimentazione e sviluppo, di forma-
zione e aggiornamento, di ammi-
nistrazione e contabilita, di acqui-
sto di beni e servizi, di organiz-
zazione e di tutte le altre attivita
ritenute coerenti con le nostre isti-
tuzioni». L’istituto agrario Galilei
Bocchialini, capofila del progetto
Food Farm 4.0, ha ospitato la con-
vention annuale della rete Ita di
aggiornamento, formazione, stu-
dio e confronto. I lavori sono ini-
ziati con i saluti istituzionali del
 dirigente dell’Ufficio scolastico di
'Parma e Piacenza, Maurizio Bo-
cedi, della presidente Adami e del-
la preside del Galilei Bocchialini
Anna Rita Sicuri, e ha visto la pre-
senza di 15 dirigenti scolastici e
docenti provenienti da tutta Italia
che potrebbero trarre ispirazione
dal modello Parma. I temi affron-
tati sono stati di stringente attua-
lita: dallo stato dell’arte dell’istru-
zione agraria secondaria in Italia,
all’innovativo modo di fare scuola
con la presentazione del labora-
torio Food Farm 4.0, alla biodi-
versita, con gli interventi di Ro-
berto Miravalle dell’Universita di
Milano, di Andrea Fabbri dell’U-
niversita di Parma e di Mattia To-
scani, docente del Bocchialini che
haintrodotto il Campo Catalogo di
frutti e vitigni antichi, di cui la
scuola é depositaria.
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